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\TOR

Brownies Langpanne 883g

4 poser i esken.
Porsjoner per F-pak: 24

EPD-nr. 4251310

TORO Brownies Langpanne er en saftig og myk sjokoladekake med en
deilig smak av sjokolade. Kaken er seig i midten og har en litt sprg
overflate. TORO Brownies Langpanne fyller en hel langpanne (30 x 40
cm) og passer derfor perfekt til anledninger som bursdag eller stgrre
selskap. Server i kakestykker med et melisdryss over. TORO Brownies
Langpanne gir ca. 20 kakestykker.

e Perfekt til bursdag og stgrre selskap
e Saftig og seig brownies med en litt sprg overflate
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Nzeringsinnhold

Far tilberedning

Energi 1628 kJ

Energi 383 kcal

Fett 129

Hvorav:

- Mettede fettsyrer 0,59

Karbohydrat 869

Hvorav:

- Sukkerarter 659

Protein 529

Salt 0,399
Etter tilberedning

Energi 1640 kJ 738 kJ

Energi 390 kcal 176 kcal

Fett 129 549

Hvorav:

- Mettede fettsyrer 1,49 0,6g

Karbohydrat 64 g 28,89

Hvorav:

- Sukkerarter 48 g 2169

Protein 484 224

cne 0,47 g 0,219



Tilberedning

Standard tilberedning

1.Sett ovnen pa varmluft 165°C (ved over- og undervarme 175°C).
2.Blandlett sammen med slikkepotttil en jevn rgre:

-2egg

-1,5dl vann

- 1,5 dI flytende margarin (150 g smeltet smar)

- Browniesmiks

3.Fordelrgren i en langpanne med bakepapir (ca. 30x40 cm).

4.Stek pa midterste rilleca.20-25 min.

5.Avkjglog del opp i sma firkanter.Kaken skal veere seig i midten og ha en
litt sprg overflate.

Vegansk tilberedning:
- Erstatt eggene med 1 dl vegansk yoghurt.
- Erstatt smgret med melkefri margarin.



Ingredienser

Sukker, hvetemel, fettredusert kakao*, hevemiddel
(bakepulver(kalsiumfosfat, natriumkarbonat)), kaffe, salt, vanillin

Bestselger!

Produktsammensetningen kan endres. Les derfor alltid ingredienslisten
pa emballasjen til produktet.



Allergener

Oversikt over allergener

Selleri
Egg
Fisk

Gluten Ja
Inneholder:
- Hvete

Melk
Sennep
Ngtter
Peangtter
Lupiner
Blgtdyr
Sesamfrg
Skalldyr
Soya

Sulfitt

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei

Nei



Holdbarhet og oppbevaring

Temperatur min 2°C
Temperatur maks 25°C
Holdbarhet totalt antall dager 730

Holdbarhet, min. antall dager fra levering til

. 50
sluttbruker/kjgkken



